
Menus pour groupes 2011 

 

1.) *  Consommé de bœuf “Célestine” 
      * Spaghetti avec sauce de viande épicée 
      * Stroudel au fromage blanc        €  9,80 
 
2.)  * Consommé de bœuf aux profiteroles 
      * Rôti de porc tout juste sorti du four avec salade de chou chaude et boulette de pain 
      * Stroudel aux pommes         € 11,20 
 
3.)  * Consommé de bœuf aux noques de semoule 
      * Saucisse grille avec garniture de salade, moutarde et frites 
      * Gâteau “Forêt noire”         € 11,20 
 
4.) *  Consommé de bœuf avec quenelles de foie 
      * Escalope de porc pané avec pommes de terre persillées, garniture de salade et airelles rouges  
      * Stroudel au fromage blanc avec sauce à la vanille     € 13,20 
 
5.)  * Assiette de salade garnie de fromage  
      * Goulash de bœuf épicé avec quenelle de pain  
      * Gâteau “Sacher”          € 13,50 
 
6.)  * Assiette de salade mixte      
      * Blanc de poulet grillé avec beurre aux herbes, légumes et croquettes de pommes de terres 
      * Gâteau original aux abricots provenants de la Wachau     € 14,20 
 
7.)  * Salade de viande relevée 
      * Rôti de bœuf à la sauce „Esterhazy” avec noques au beurre aux herbes et légumes  
      * Gâteau au fromage blanc          € 14,20 
   
8.)  * Consommé de bœuf “Célestine” aux herbes  
      * Cordon Bleu de porc avec riz au beurre, garniture de salade et airelles rouges  
      * Gâteau “Sacher”          € 14,60 
        
9.)  * Assiette de salade garnie de fromage et de jambon  
      * Côte de bœuf assaisonné aux oignons sautés et rondelles de pommes de terre frites  
      * Salade aux fruits fraîche avec de la glace      € 14,80 
 
10.)  * Roulade de jambon sur salade  

* Pointe de culotte bouillie classique aux épinards à la crème, avec compote  
de pommes au raifort et sauce à la ciboulette  

       * Crêpe farcie à la confiture d’abricots provenant de la Wachau     € 15,80 
 
11.)  * Jambon cru provenant de la Wachau au melon  
      * Sandre grillé avec beurre aux herbes, riz aux amandes et des petits légumes  
      * Gâteau original aux abricots provenants de la Wachau     € 17,50 
 

Menus végétariens 
 

12.) * Velouté à l’ail  
* Beignets de pommes de terre fourrés au fromage et aux champignons avec  
sauce à l’ail et garniture de salade 

      * Gâteau “Sacher”          € 10,80 
 
13.) * Assiette de salade mixte  
      * Stroudel aux épinards avec fromage de mouton, pommes de terre persillées et sauce à l’ail 
      * Stroudel aux pommes          € 11,90 
 
Nous vous prions de choisir un menu par groupe.  
Pour 20 menus payés, vous recevez 1 menu gratuit.          Votre Stiftsrestaurant Melk  


