hausgemachte Suppen
home made souys /' soupes maison

Riﬂ&l’SLlV/?@ mit Frittaten oder Leberkenddel

Beef broth with pancake or liver dumpling
Consommeé de boeuf "Célestine” ou aux quenelles de foie

KﬂOb/&ZUChCI’ 6]7165%??6 mit Schwarzbrotcroutons

Cream of garlic soup with dark bread croutons
Velouté a Iail avec croutons de pain noir

Kloster: Sblfﬁei/ll‘OV][ mit Rindfleisch, Wurzelgemiise und Nudeln

Abbey soup: beef, root vegetables and noodles in strong beef broth
Soupe de labbaye: boeuf, brunoise et vermicelles dans un fort bouillon de boeuf

Gulaschsuppentopf mi Gebick

Goulash souy with bread rolls
Soupe au goulasch avec petit pain

Bodenstindiges

Local specialties / spéciéﬁz’tés locales

Riﬂdsng]&lSlel mit Semmellnidel

Beef goulash with bread dumpling
Goulasch de boeuf avec quenelle de pain

B/unzenmd/n, gebraten mit Kartoffeln und frischem Kren

Fried slices of black pudding with potatoes and fresh horse radish
Tranches de boudin poélées avec pommes de terre et raifort frais

F/@iSChP&Z/&ZZ‘SChiﬂk@ auf buntem Blattsalatteller mir Knoblauchdressing

Meat-filled crepe on mixed leaf salad with garlic dressing
Crépe a la viande sur salades vertes variées avec marinade a lail

Gebratener Schafledise im Speckmantel auf Blansatat mit Olivens]

Fried sheep milke cheese wrapped in bacon on leaf salad with olive oil dressing
Fromage de mouton poélé enrobé de lard sur salade verte avec vinaigette & Thuile dolive

Bratwurst mi Salatgarnitur und Pommes frites

Grilled sausage with salad garnish and French fries
Sauicisse grillée avec gamniture de salade et frites

€ 330
€ 360
€ 490

€ 480

€ 1040
€ 730
€ 8§20
€ 780

€ 780



Colfpass traditionelle Kiiche

Traditional Austrian cuisine / Cuisine autrichienne traditionnelle

Hiihnerbrust gebac/een mit Erdéipfel - Gurkensalat

Breaded, deey fried chicken breast with potato-cucumber salad
Blanc de poulet pané avec salade de pommes de terre et de concombre

Wiener Schnitzel vom Schwein mit gemischtem Salatteller
Breaded deep fried pork cutlet ,Viennese Style” with mixed salad

Escalope de porc panée avec assiette de salade mixte

SC]’IW@iﬂSbi’dZ@ﬂ, ofenfrisch mit warmem Speckkrautsalat
und Semmellenodel

Oven-fresh roast pork with warm bacon - cabbage salad and bread dumpling
Réti de porc tout Juste sorti du four avec salade de chou chaude au lard et boulette de pain

T&lf@/SVil‘Z, klassisch geleocht mit Wurzelgemiise, Rosterddpfeln,
Afelkerers und Schnittlauchsauice

Classical boiled beef rump with root vegetables, fried potatoes, apple sauce
with horse radish and chive sauce

Pointe de culotte bouillie classique avec brunoise, pommes de terre rissolées,
compote de pommes au raifort et sauce a la ciboulete

Kloster-Rahmrinderbraten mi Kroketten, frischem Gemiise
und Preiselbeeren

Braised beef in cream sauce with potato croquettes, fresh vegetables and cranberries
Réti de boeuf i la creme avec croquettes, légumes frais et airelles rouges

Schweinskotlett mi Pormmes frites und Salatgarnitur

Pork choy with French fries and salad garmish
Cotelette de porc avec frites et garniture de salade

S/%zghem al dente, mir wiirziger Fleischsavce und frisch geschabtem Parmesan

Spaghetti al dente with flavourful meat sauce and freshly grated parmesan
Spaghetti cuits al dente avec sauce de viande épicée et parmesan fraichement ripé

€ 12,80

€ 10,20

€ 980

€ 14,20

€ 11,20

€ 1040

€ 790
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. . . ] leu 4
leicht und vitaminreich 7
Vitamin-packed light dishes / plats légers riches en vitamines

Fiﬁﬂ@SiE/]@fj Hiihnerfilerstreifen vom Grill auf buntem Blansalat € 920

Grilled chicken filet strips on mixed leaf salad
Tranches de poulet grillées sur salades vertes variées

Zande/f iletstiicke gegrillt auf Blansalat mit Knoblauchdressing € 940

Grilled pieces of pikeperch filet on leaf salad with garlic marinade
Morceaux de fz’/et de sandre grillés sur salades vertes avec marinade a I'ail

KﬂLISP@I’ g&li’ ﬂ@/@ﬂ auf kenackigem Blattsalat serviert mit Joghundressing € 9,30

Crisp prawns on fresh leaf salad with yoghurt marinade
Crevettes croustillantes sur salades vertes fraiches avec marinade au yaourt

Champignon Kdsetaschetl in Erdipfelhiille wnd Salasgaminr -~ € 6,90

Fried potato turnovers with mushroom and cheese filling and salad garnish
Beignets de pommes de terre fourrés au fromage et aux champignons, avec garniture de salade

S]ﬂiﬂ&ltStf’ Llél’@/, hausgemacht mit Schafledse Salatgarnitur und € 780

Knoblauchsauce

Home made spinach strudel with sheey milke cheese, salad garish and garlic sauce
Sroudel maison aux épinards avec fromage de mouton, gamiture de salade et sauce a lail

Fische aus Fluss, See und Meer

river, lake and sea fish / poissons de riviere, de lac et de mer

Zande/f 1761‘/ gebraten mit Kréiuterbutter und Petersilerdpfel € 14,50
Grilled pikeperch filet with herb butter and parsley potatoes

Sandre grillée avec beurre aux hetbes et pommes de terre persillées

SC]”IO”@, gebacken mit Sauce lartare und Erdipfelsalat € 12,90

Breaded deep fried plaice with tartar sauce and potato salad
Carrelet frz’t avec sauce tarare et salade de pommes de terre

L&lChS, gegrillt auf Gemiisetagfiatelle in leichter Oberssauce € 14,90

Grilled salmon on vegetable tagliatelle in light cream sauce
Saumon grillé sur tagfiatelle aux légumes avec sauce légere 4 la créme



Leafner fiir den kleinen Hunger

snacks / casse-croiites

Wachauer ]&lblS@i”lbI’Ol‘, eine Schnitte Schwarzbrot mit Hausgeselchien, € 6,80

Gurker], Paradeiser und Kdse tiberbacken mit - 2 Spiegeleier

Wachau style snack, slice of dark bread with smoked meat, pickles,
tomatoes and cheese with - 2 fried eggs

Casse-croilte a la wachau, tranche de pain noir avec viande fumée,
corichon et tomates gratinée au fromage avec - 2. ceufs sur le plat

Saure Wurst mi Zwiebelringen und Essig-Ol Matinade € 590

Sliced sausage and ravw onion slices in vinegar-oil marinade
Assiette de charcuterie & la vinaigrette avec rondelles doignon

Pmnkfuﬁer (Wiirstel) mit frischem Kren und Senf € 490

Frankfurter (sausage) with horse radish and mustard
Sauicisse de francfort avec raifort et moutarde

Frankfurter mi Gulaschsaft € 590

Frankfurter in goulash sauce
Sauicisse de francfort avec sauce goulasch

Wachauer Rohschinken mi frischem Kren € 800

Raw ham with fresh horse radish
Jambon cru de la wachau avec raifort frais

Gulasch, blein mit Gebck € 840

Small goulash with bread roll
Petite portion de goulasch avec petit pain

B&leh@lfld/S&l/&ll‘/ goldgelb gebackenes Hiihnerbriistchen auf frischem € 980
Blansalat und Erdéipfelsalat mit steirischem Kerndl
Deep fried chicken salad, breaded deep fried chicken breasts on fresh leaf
and potato salad with styrian pumpkin seed oil

Salade de poulet pané frir, blanc de poulet pané frit sur salade verte et salade
de pommes de terre avec huile de graine de courge de la styrie

Gebck ist bei kalten Gerichten inkludiert.
Ore piece of bread or roll is included in the price of cold dishes.
Un petit pain est compris dans le prix des plats froids.



Kdise
Cheese / Fromage
gemischte Ko'z‘se;ﬂ/oztte klein / grof3 € 650 /
Mixed cheese platter small / big
Assiette de fromages mixtes petite / grande

aus unseter [Vlehlspeiskiiche
Desserts

unsere Klostertorte ist die orz’gz’na/ Kolomanitorte

Our abbey cale : original Coloman cake
Notre gateau de l'abbaye : gateau Coloman original

Kaiserschmarren mit Zwetschkentdster

Austrian style pancake dessert with stewed plums
Omelette rissolée brisée d la viennoise avec compote de quetsche

Apfelstrudel oder Topfenstrudel mi Vanillesauce

Apple or curd strudel with vanilla sauce
Stroudel aux pommes ou au fromage blanc avec sauce a la vanille

Marillenpalatschinlen, 2 Patatschinken gefiil mi
Wachaver Marillenmarmelade

Apricot crepes: 2 crepes filled with jam made from local Wachau apricots
Cirépes a labricot, 2 crépes farcies a la confiture dabricots provenant de la Wachau

Wachauer Marillenbuchteln mi Vanillesauce

Veast pastry filled with jam made from local Wachau apricots, served with vanilla sauce

Fatisserie faite avec une pate levée, farcie a la confiture dabricots provenant
de la Wachau, servie avec sauce i la vanille

Wehlen Sie auch aus unserer Eiskarte und téigfich frischen Mehlspeisen!

We also recommend our ice cream and daily fresh dessert specialities.
Nous recommandons aussi nos glaces et nos pitisseries fraiches du jour
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€ 880

€ 3,10
€ 780
€ 3,90

€ 480

€ 590
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/ Aperitif

Glas Sekt, Sekt Orang, Sekt mit Hollunderbliitensaft
Flasche Sekt - Winzer Krems Haus Osterreich

Campari Orange
Martini Bianco 4 dl
Marillenschnaps 2 dl
Marillenlikor 2 dl
Jdgermeister 2 dl
alkoholfreie Getrdnke
CocaCola 033 It
Wachauver Kracherl (Marille) 033 It
Fanta 033 It
Sprite 033 It
Almdudler 033 It
Apfelsaft 033 It
Listee - Pfirsich 033 It
Orangensaft 033 It
Tonic 02 It
Mineralwasser Voslaver 033 It
Mineralwasser Voslauer 075 It
Rauch Fruchtsaft in der Flasche 02 It
Marille / Erdbeere / Heidelbeere
JUGENDGETRANK
Hollunderbliitensaft mit Soderwasser 0,5 It
Kaffee und HeifSgetrinke
Kleiner Espresso
GrofSer Espresso
Verldngerter
Cappuccino
Latte maciato
Tee nach Wahl
Tee mit Rum

€ 350
€ 2350
€ 370
3,70
280
280
2,50

(OO NGO

260
260
2,60
260
260
2,60
2,60
260
2,90
2,60
3,90
2,90

ONONORNONORORNORNORNORNONORNO

€ 300

2,40
3,20
280
3,00
340
2,70
3,80

(OO NONONONOR)
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Biere

Hofbm’iuhaus Traunstein

Fiirstenquell 02 It € 250

Fiirstenquell 03 It € 290

Fiirstenquell 05 It € 360
Schldg] Pils

Klosterbriu 02 It € 2060

Klosterbriu 03 It € 300

Klosterbriiu e s 05 It € 360
Biere aus der Flasche

HB Dunkle Gestalten 05 It € 360

Andechs Weizen 05 It € 370

Clausthaler alloholfrei 05 It € 370

Weine

Offene Weine vom Weingut des Stiftes Melle — Wachau
Prilatenwein - Riesling 1/8 It € 220
Kolomaniwein - Griiner Veltliner 1/8 It € 220
Zweigelt Wachauer - Rowein 1/8 It € 220

Bouteillenweine vom Weingut des Stiftes Nele — Wachau

Griiner Veltliner, dufrig, wiirzig, 07 It € 16,50
typisch feinpfeffrige Veltlinernote
Riesling, frischer, fruchtiger 07 It € 1800

Bergtiesling aus den Jochinger Weinbergen, feine Marillennote

Zweigelt, sortentypische Kirsche, 07 It € 1850
ansprechende Fruchifiille mildes volles Bulkett



