Men UVOFSChIége 2010 (nur far Gruppen)

Menil 1 - € 14,50

Pikanter Fleischsalat

Wirziger Zwiebelrostbraten mit frischen Réstzwiebeln
und knusprig gebackenen Kartoffelscheiben

Dessert

Menu 2 - € 14,20

Garniertes Ei

Krauterrahmrindsbraten mit Brokkoligemuise und
Butternockerl

Dessert

Meni 3 - € 14,60

Klare Rindssuppe mit Brandteigkrapferl
Gegrilltes Schweinskotelett mit Knoblauchrahm,
Roéstinchen und Sommergemdise

Dessert

Meni 4 - € 14,60

Fritattensuppe

Cordon Bleu mit Petersilkartoffeln und Preiselbeerbirne
Dessert

Meni 5 - € 14,80

Gervaisrolichen fein garniert

Gegrillte Huhnerbrust mit Krauterbutter und Natursaftl,
dazu Kroketten und buntes Frihlingsgemuse

Dessert

Menl 6 - € 16,70

Salatteller mit Schinken- und Kasestreifen

Gebratener Zander mit Schnittlauchsauce und Mandelreis
Dessert

Menl 7 - Unser vegetarisches Menu - € 13,40

Mozarella mit Tomatenscheiben, Basilikum und Olivenol
Gemiusestrudel mit feiner Schnittlauchsauce und Petersilkartoffeln
Dessert

Das Dessert kbnnen Sie sich auswéhlen.
Topfentorte, Sachertorte oder Schwarzwalderkirschtorte

Ab 20 Personen gewahren wir Ihnen einen Freiplatz!

Stiftsrestaurant Melk

Abt Berthold Dietmayr Str. 1
A-3390 Melk

Tel: +43(0)2752-555-52555

Fax: +43(0)2752-555-54444
e-mail: stiftsrestaurant@stiftmelk.at
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